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HORS D'CEUVRE Friand au fromage Carottes rapées Betteraves vinaigrette
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Jambon grilé sauce madére Omelette Pilon de poulet Boulette de beeufs
PLAT CHAUD . ,
ET GARNITURES Pennes Semoule Riz Purée de pomme de terre
Carottes a I'estragon Poélée Bretonne Petits pois Haricots plats
PRODUIT LAITIER Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage
DESSERT Fruit frais Glace Gateau au chocolat Fruits au sirop
I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais ! Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison (: I-I [ &[ M IA M ’
Produits locaux Plat végétarien S =

Préparations élaborées dans notre cuisine Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine. . .
plats prop ! prep www.clicetmiam.fr
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Code a saisir : #CodeEtablissement

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



