Institut Saint-Lo Agneaux

Semaine du 27/ 26 au 1/05/2026
LUNDI | MmARDL | MERCREDI | kuD VENDREDI

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

Riz a la tomate

Courgettes sautées

Pomme de terre

Salsifis

Salade verte

SALADE BAR SALADE BAR SALADE BAR SALADE BAR
Beignets de Calamar Pillon de poulet tex mex Cordon bleu de volaille
Boulette de boeuf Paupiette de saumon Poisson du jour
Lasagne

Semoule

Brocolis

Fromage ou laitage

Fromage ou laitage

Fromage ou laitage

Fromage ou laitage

Dessert Bar

Dessert Bar

Dessert Bar

Dessert Bar

I I Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais !

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

m Plat végétarien

S5 wouton LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

* Poisson

J Volaille Code a saisir : #CodeEtablissement

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

Institut Saint-Lo Agneaux

Semaine du 27/04/2026 au 1/05/2026

Poélée de légumes maison

Salade verte

SALADE BAR SALADE BAR SALADE BAR
Wings de poulet Tarte au fromage Hot Dog
Pates Mélange de céréales Potatoes

Haricots plats

Fromage ou laitage

Fromage ou laitage

Fromage ou laitage

Dessert Bar

Dessert Bar

Dessert Bar

(LICEMIAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : #CodeEtablissement

I I Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !




